A LA CARTE

- Entrées -

Assortiment. de charcuterie . .

wollas ripbes ¢ odlons, lardons, dds de [r omaqe)

Salade paysanne (catle

L s0)
mon fumé, pamplermausse/

Salade Frafcheur (ore ocol, saun

Salade Rive Gauche el ses tarlines italiennes

- Plats -
Salade Paysanne XXL
Salade Fraicheur XXL
Salade Rive Gauche XXL
CEufs brouilés, salade

Tartine Rive Gauche

Steak Haché boucher 150G (Origne france), frites

Supplément. ceuf & cheval

Carpaccio de beeuf 140G

Pidce du boucher maturée 160-180g
Autriche), frites :

fish And Chips de cabillaud, frites, salade. . .

Burger Rive Gauche

frites

cantal, oignons confits,

. 1390€

BOUTEILLES

- Vin au pichet -

Vin rouge IGP « C8lesu de Miramont » | anquedoc

NISETNE ; X b o RN
Pichet 25el . . . . Y k 3 4.50€
IRl e e . BODE
Vin rosé IGP «C8teau de Miramont» Languedoc
Verre b IRy 2.50€
Pehelidaieielieroe ....450€
Pichet de 50cl. . . . . . e .... 800€
Vin blanc Bergerac Bio
Verre . . .. S o s (0,0
Richet 2501 0 L : 5 . 480€
Pichet 50cl . e T s e B820€

- Vins au verre 12cl -
Vins Rouges

AOC Bordeaux «Chiteau Camarsac» . . . . : : 280€
AOC Bordeaux Supérieur . . . . . ..3.00€
AOC Cbltes du Rhéne «Chateau des Coccsnel\es» bio . 330€
AOC Saumur Champigny «Croix de Chaintres» e SIORE
AQC Saint Nicolas de Bourqueil «La Gerdiére=. . . . . L B
Vallée Central El Grano Carménére (vin chilien). . . . 320€
Vins Rosés
AOC Céles de Provence «lLes Hauts de Masterebs. . . 3.00€
AOC Tavel «Roc-Epine» e .. 420€
AOC Cabernet d'Anjou «Domalne de la PeLrte Roche» : s BB0€
IGP Vaucluse «'tit Clocher» . . . s 3 e .0,
Vins Blancs
IGP Cétes de Gascoqne «Gros el Petit Mansengw (moslleux)
....................... 3.50€
IGP Cétes de Gascogne «Colmonbard- Ugng Blanc» (sec). . .3.50€
AQOC Petit Chablis «Vibrants. . . . iz T .4.20€
AOC Bourgogne Aligoté «la Chablisienne=. . . . . .. e (6,0, 3

Unbus dskcodl est dergareus pour la sarké, b conoomemer aves modéeskion

DEMANDER NOTRE CARTE

Saupprations o8 pressason - Photon non contactustes ADIN wnpremars - Oustigry 00 80 48 04 04

Restaurant - Salon de thé - Glacier

Le Rive Gauche vous propose
une cuisine gourmande et généreuse
avec des produits frais,
dans un cadre agréable en bord de Vienne.

Possibilité de plats a emporter
Il est possible de privatiser
le restaurant le soir pour des repas de groupe,

a partir de 10 personnes.
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Expresso. . ... .. ....150€ Cappuccino. . .. .. .. 320€ ,éf‘

ABongb. . .ovvveenn A60€ Petit. chocolat. . . . .. 250€ - Q #’ aU(hQ‘;-“
4//.

Dol i iy 2008 Grand chocolal . . .. 350€
1 boule 3.00€ / 2 boules 5.50€ & restal]{an\_ //
3 boues 7.50€ / 4 boues 9.00€ st e Nmmtm
Topping offerts g1
Noisette. . ... .. o ATOE

- Nos crémes glacées artisanales - VAL bt it i Du lundi au vendredi midi au Rive Geuche

arabica, bt bon M :-.‘. i Grend créme. . . . . . 320€ \ i o 270€ ormde repide qu Lous les jours
E.ifa Caramel :::: sdé  de g:a[m = gméa it - - Pg:,:’cv?ﬁ{:“ 2 choix d‘eE\Lraas de plats eL de mason.
Madeleine onmmercy, : - laborde
Rhum raisins des Antiles Specuboos de Bolgique, Barbe & pape, Petit pot de lait . . .. 0.50€ Cell eéa;:ro&e ::,{FWLS mm}:{

Péte & tartiner noisatte.

- Nos sorbets artisanaux -

Pbudecocowwu\soc:hmmmmm.
framboise, Cassis noir de Bourgogne, Fruit de lo passion, Mojito, Cerise griotie.

P el Pl -..I“—-"‘a—f'\.-l

Entrée + Plat + Dessert

5 ) ¢
NOS BOISSONS FRAICHES € ?)

Nos loppings : couls fruils rouges ou fruils jeunes, coulis caramel,
chocolat ou café, fraises Lagada, bananes, vermiceles de coulewr, brisures do spe-

cuoos, brisures dOréo. Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Smoothie Eeuoulait . ....covvenennn L0t 0UGE \'}
3€
Coca, Coca light, Coca 2810 ..o ovvvuisiananns 320€ fl
Plat du jour ’
Pitchoun : 1b0ubbarbeépapa1bwlavanlia Orangina, Perrier . . . . . A e e T IO ) ke
BORUOCARBAARAS. S BT QG S e b 450€ { 9€ 1
Dame blanche. . . ... .. .. Rl 7.50€ o Loa, Rcgl ... o v smstanarncnnasoo s 3008 3
Café ou chocolat lidgeois . . ................. 7.50€ L A0DE :
h , Schweppes agruM. . .« . cveeeeves v i
Rive Gauche : 2 boules madeleine, 1 boule caramel, pralines, s PP { =
madeleine, créme sucrée. . . ... ... ... u ... 7.50€ ot + - oo 4GS e ek DA S 300€ ) Celte formule peut 8tre consommée
i { sur place ou & emporter.
; B B Sirop 4 leau P P PPN o P s PP o P P P PPt
L el rmenthe, cerise, fraise, péche, citron, grenadine, framboise, orgeat, kiwi
...................................... 200€
Assietle de fromages : S00€  Dessert du jour : 500€ i Nous nous tenons & votre disposition concernant. les dlergénes su
Ceeur coutant chocolat et sa boule caramel : 6.00€ L0008 . e o oo in's ware SRR N 250€ d'8tre présents dans nos plals.
F Cr.lagE 3 - : 4 -
A A S Eane el b ingE e (B 1l P SN EEE TICE = e e 300€ Menu Pitchoun . . ... .. 850€
_répe bretonne :
Sucre 3.50€, Nutela 420€, Chentily 420€ Jus de fruits Mini Croque Rive Gauche ou Steack haché
Boule de glace au choix 5.50€ [mahmtparplemowsems,armgeACE mangue, pornme el tomate
aufre de Bruxelles : e e A 300€ 1 sirop 3 Yeau ou 1 jus de fruits au choix
Sucre 400€, Nutel 4.50€, Chentily 4.50€ a4 :
Boule de gace au chox 550€ Bitven: okttt K Merci de demander nolre carle Crépe au sucre ou coupe Pitchoun

% ou café gourmand (3 mignardises) : 7.00€



- Entrées -

Assortiment do charctberie . o o v i e s i 500€

Salade paysanne (carottes rapées, croltons, lardons, dés de fromage)

o Pasapee XML ., 0. L Nn50€
Salade Frafcheur XXL

 Selade Rive Gauche XXL
CEufs brouilés, salade. . . ............ 0y SR 9.00€
Tartine Rive Gauche

Steak Haché boucher 150G (Origne france), frites

Supplément ceuf a cheval

Carpaccio de bOSUf 140G (Origine France), frites et salade

Piéce du boucher maturée 160-1809 (Origine France, Pays Bas, Allemagne ou
Autriche), frites

Fish And Chips de cabillaud, frites, salade

Burger Rive Gauche (Steack haché Francais 150g), cantal, oignons confits,

Supplérrient. frites ou salade, ... .. . iRt e 200€




